
                                                                             Menüplan 29.04.-05.05. (KW18) 

Tag Hauptmenu Vegetarisch
Wochen Hits

Mo

29.04.
Kabissalat mit Kümmel

Spargelsuppe

Luzerner Pastetli / Brätkügeli

Champignons / Risi Bisi 

Crèmeschnitte 

Kabissalat mit Kümmel

Spargelsuppe

Tagliatelle / Waldpilze

Stracciatella / Cherry Tomaten

Crèmeschnitte 

Bis Donnerstag

02.05.

Di

30.04.
Zweifarbiger Lollosalat 

Petersilienwurzelsuppe

Geflügel-Geschnetzeltes 

Tagliatelle / Vichy-Karotten

Marinierte Kirschen

Zweifarbiger Lollosalat 

Petersilienwurzelsuppe

Soja Geschnetzeltes

Kartoffelstock / Gemüse

Marinierte Kirschen

Halbes Güggeli

Pommes frites

Chef Sauce

Mi

01.05.
Grüner Salat mit Gemüsestreifen

Bouillon mit Sherry

Schweins Filet / Bärlauchsauce

Bratkartoffeln / Mischgemüse 

Hausgem. Eier-Cognac-Parfait

Grüner Salat mit Gemüsestreifen

Bouillon mit Sherry

Gebackener Camembert

Preiselbeer-Dip / Gemüsegarnitur

Hausgem. Eier-Cognac-Parfait

Ab Freitag

03.05.

Do

02.05.

Gemischter Blattsalat

Gelberbsensuppe

Rinds Stroganoff / Kartoffelstock

Karotten

Früchtekorb

Gemischter Blattsalat

Gelberbsensuppe

Spinat-Ricotta Lasagne

Früchtekorb

Szegediner 

Schweins Gulasch

Stampf-Kartoffeln

Fr

03.05.
Griechischer Salat

Zitronengrassuppe

Fisch-Knusperli (DE) / Tartare-

Sauce / Reis / Blattspinat

Schoggicrème mit Amaretto

Griechischer Salat

Zitronengrassuppe

Gemüse-Sticks im Bierteig

Tartare-Sauce / Kartoffeln / Gemüse

Schoggicrème mit Amaretto

*************
Täglich

Fitnessteller mit

Sa

04.05.
Kopfsalat

Klare Blumenkohlsuppe

Gef. Cervelat (Käse, Speck)

Rösti / grüne Bohnen

Mini Berliner mit hausgem. Crème

Kopfsalat

Klare Blumenkohlsuppe

Überbackener Randen Burger 

Spiegelei / Gemüsegarnitur 

Mini Berliner mit hausgem. Crème

Kalbsplätzli

*************

Herkunft Deklaration

So

05.05.

Nüsslisalat

Gemüsesuppe

Kalbs-Rücken / Kräuter Jus 

Weissweinrisotto / Buntgemüse

Mini Coupe Dannemark

Nüsslisalat

Gemüsesuppe

Käse Arancini (Bällchen)

Tomatensauce / Ratatouille

Mini Coupe Dannemark

Schwein / CH

Kalb / CH / BE

Rind / CH

Lamm / IR / AU / NZ

Kaninchen / HU

Geflügel / CH/ FR / HU

Trockenfleisch / CH / I

Fisch: Wird Wochentlich Deklariet

Brot, Backware / CH / FL / PT / DE / 

FR

Preise: Mittagessen Werktag Fr. 19.50; Mittagessen Sonn- und Feiertage Fr. 29.50; BW der Siedlung neu 26.50; Nachtessen Fr. 9.50. 

Über Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



                                                                             Menüplan 29.04.-05.05. (KW18) 

Tag
Abend-Menü

Abendauswahl
(bis 10 Uhr bestellen)

Mo

29.04.
Tagessuppe

Schinken-Käse Toast

oder

Mascarpone-Himbeer Roulade

Tee

Di

30.04.
Tagessuppe

Wurst-Käse Salat

oder

Hausgemachtes Birchermüesli / Äpfel / Beeren / Bananen

Getränke Wagen nach Wahl

Mi

01.05.
Tagessuppe

Penne / Tomatensauce / Reibkäse

oder

Haferflockenbrei / Beeren / Knusperstreusel

Tee 

Do

02.05.
Tagessuppe

Hausgemachte Wähen Auswahl:

Chriesi-Amaretti oder Gemüse

Milch-Kaffee

★★★

Fr

03.05.
Tagessuppe

Schinken-Käse Omelette

oder

Griessschnitte / Himbeeren

Tee 

Sa

04.05.
Tagessuppe

Frisch gebackenes Wurstweggli / Senf 

oder

Geraffelter Apfel-Blechkuchen / Zimt-Glacé

Tee

So

05.05.

Tagessuppe

Aufschnitt-Käse Teller / Früchte

oder

Apfel im Schlafrock / Vanille Sauce

Tee

Warm

Spiegeleier

(Bitte Anzahl bestellen)

Spargeln / Reibkäse

Brätler Kartoffeln

Chäs-Chüechli

                       

Kalt

Wurstsalat

Käse-oder 

Bauernschinkenteller 

Melonen

Birchermüesli

gross / klein

Preise: Mittagessen Werktag Fr. 19.50; Mittagessen Sonn- und Feiertage Fr. 29.50; BW der Siedlung neu 26.50; Nachtessen Fr. 9.50. 

Über Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.


