
                                                                             Menüplan 15.04.-21.04. (KW16) 

Tag Hauptmenu Vegetarisch
Wochen Hits

Mo

15.04.
Grüner Lollosalat

Bouillon"Millefanti" (Ei und Käse)

AG Zwetschgenbraten (Schwein) 

Kartoffelstock / grünen Bohnen

Marinierte Zwetschgen

Grüner Lollosalat

Gemüsebouillon "Millefanti" 

Vegi Wienerli im Teig / Kräuter-Senf 

Gemüsegarnitur

Marinierte Zwetschgen
Bis Donnerstag

18.04.

Di

16.04.
Gurkensalat mit Dill

Gerstensuppe

Lasagne Bolognese

Joghurt Köpfli

Gurkensalat mit Dill

Gerstensuppe

Polenta / Waldpilzen / Gemüse 

Joghurt Köpfli

Lange Schweins-Rippen 

BBQ / Bratkartoffeln 

 Gemüse

Mi

17.04.
Chinakohlsalat

Gurkensuppe

Kalbs-Bratwurst / Senf 

Rosmarin-Patatli / Karotten

Früchtekorb

Chinakohlsalat

Gurkensuppe

Walliser-Rösti / Gemüsegarnitur

Früchtekorb

Ab Freitag

19.04.

Do

18.04.
Apfelsalat mit Curry-Dressing

Karottensuppe

Rindswürfel "Bauern Art" / Tessiner 

Polenta / Blumenkohl / Brösmeli 

Glacé mit Rahm

Apfelsalat mit Curry-Dressing

Karottensuppe

Auberginen Türmli / Mozzarella 

Tomate / Basilikum / Tofu / Reis

Glacé mit Rahm

Lamm Koteletten 

Thymian Sauce / Reis 

Gemüse

Fr

19.04.

Roter Kopfsalat

Griesssuppe "Leopold" (Lauch)

Egli Filet / Butter und Salbei 

Salzkartoffeln / Lattich

Mascarpone-Quark-Roulade

Roter Kopfsalat

Griesssuppe "Leopold" (Lauch)

Bunter Gemüse-Teller / Pochiertes 

Ei Sauce Hollandaise

Mascarpone-Quark-Roulade

Täglich

Fitnessteller mit

Sa

20.04.
Tomaten / Mozzarellasalat

Klare Kartoffelsuppe

Hausgemachtes Schweins-Cordon 

bleu / Pommes frites / Zucchetti 

Honig-Ingwercrème

Tomaten / Mozzarellasalat

Klare Kartoffelsuppe

Marokkanisches Cous-cous / Falafel 

Sauerrahm Dip

Honig-Ingwercrème

Schweinssteak 

Kräuterbutter

Herkunft Deklaration

So

21.04.
Mischsalat / Waldpilzen

Spargelsuppe

Kalbsbraten / Kräutersauce 

Champagnerrisotto / Mischgemüse

Frische Erdbeeren mit Rahm

Mischsalat / Waldpilzen

Spargelsuppe

Gemüse Tatar / Hummus 

Hausgemachtes Focaccia Brot

Frische Erdbeeren mit Rahm

Schwein / CH

Kalb / CH / BE

Rind / CH

Lamm / IR / AU / NZ

Kaninchen / HU

Geflügel / CH/ FR / HU

Trockenfleisch / CH / I

Fisch: Wird wöchentlich dekl.

Brot, Backware / CH / FL / PT / 

DE / FR

Preise: Mittagessen Werktag Fr. 19.50; Mittagessen Sonn- und Feiertage Fr. 29.50; BW der Siedlung neu 26.50; Nachtessen Fr. 9.50. 

Über Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



                                                                             Menüplan 15.04.-21.04. (KW16) 

Tag
Abend-Menü

Abendauswahl
(bis 10 Uhr bestellen)

Mo

15.04.
Tagessuppe

Toast Hawaii

oder

Griessbrei / Zimt-Zucker / Früchte Kompott

Tee

Di

16.04.

Tagessuppe

Wurst-Käse Salat

oder

Hausgemachtes Birchermüsli / Äpfel / Beeren / Bananen

Tee

Mi

17.04.
Tagessuppe

Frisch gebackene Chäschüechli

oder

Kokos-Milch Tarte

Tee 

Do

18.04.
Tagessuppe

Hausgemachte Wähen Auswahl:

Nidel oder Chäs

Milch-Kaffee

★★★

Fr

19.04.

Tagessuppe

Penne / Tomatensauce / Reibkäse

oder

Chriesi Auflauf

Tee 

Sa

20.04.
Tagessuppe

Siedfleischsalat / Salzgurken / Radiesli / Zwiebeln

oder

Banane-Nutella Palatschini

Tee

So

21.04.
Tagessuppe

Aufschnitt-Käse Teller / div. Früchte

oder

Apfel Rädli / Vanille Sauce 

Tee

Warm

Spiegeleier

(Bitte Anzahl bestellen)

Wurstweggen / Senf                  

Spargeln / Reibkäse / Brätler 

Kartoffeln

Kalt

Salat Teller

gross / klein 

Wurstsalat

mit / ohne Käse

Birchermüesli

gross / klein

Preise: Mittagessen Werktag Fr. 19.50; Mittagessen Sonn- und Feiertage Fr. 29.50; BW der Siedlung neu 26.50; Nachtessen Fr. 9.50. 

Über Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.


