enlorama
Wiedikon

Im Tiergarten

Tag

Mo

29.06.

Di

30.06.

Mi
01.07.

Do

02.07.

Fr

03.07.

Sa

04.07.

So

05.07.

Mittags-Meno

Meniplan 29.06.-05.07. (KW 27)

Vegi-MenU

Taglich frisches Salatbuffet

Kressecremesuppe

Lasagne Bolognese
das Original aus der Emilia Romagna

Himbeer-Vanillecreme-Tartelette
Senfschaumsuppe mit Zitronenmelisse

«Bewohnerwunsch»
~Luganighe” (Tessiner
Schweinsbratwurst) auf Krduter-
Gersotto und Pfalzerkarotten

Bananensalat mit Minze
Kraftbrihe mit Knoblauchcréutons

Rindsgeschnetzeltes an Peperoni-
Sauerrahmsauce mit
Majorannudeln und Butterbohnen

Kokosnusscreme
Kohlrabischaumsuppe

Pouletbrust im Rohschinkenmantel
an Marsalajus Rémische Nocken und
Ratatouille Nicoise

Gebdack
Mille-Fantisuppe
Gebratenes St. Peterfischfilet
(Sudwestpazifik) an Limetten-

Hollandaise Krauterkartoffeln und
Fenchelstreifen

Grappa-Espressocreme
Maiscremesuppe

Kalbspojarski (Kalbshamburger) an
Paprikasauce mit bunten Nudeln und
geddmpftem Broccoligemise

Glace
Proseccoschaumsuppe

Cordon Bleu vom Schweinsnierstick mit
Pommes frites und GemuUsebouquet

Sacherschnitte

Wochenhit

Kressecremesuppe

Spinat-Lasagne an
Rucolarahmsauce

Himbeer-Vanillecreme-Tartelette

Senfschaumsuppe mit Zitronenmelisse

Birnen-Rotwein-Risotto mit
Pesto-Tomatenspiess

Bananensalat mit Minze

GemuUsebouillon mit Knoblauchcréutons

Butternudeln mit Gemuse-
bolognese und Parmesan

Kokosnusscreme
Kohlrabischaumsuppe

Grilliertes Tofumedaillon auf Ratatouille-
beet und Romischen Nocken

Gebdack

Mille-Fantisuppe

BlumenkohlkUchlein mit Mohn auf
Beet von roten Linsen

Grappa-Espressocreme

Maiscremesuppe

Brie auf lauwarmem Gemusesalat
mit Feigen-Vinaigrette und gerdsteten
Brotcrbéutons

Glace
Proseccoschaumsuppe

Rostipastetli mit Pfifferling-
Cognacrahmsauce
und Gemusegarnitur

Sacherschnitte

Tagessuppe

Gebratener Fleischkdse an Senfsauce mit
Kartoffelspiralen und Tagesgemuse

Tagesdessert

Preise: Mittagessen Werktag Fr. 18.50; Mittagessen Sonn- und Feiertage Fr. 24.50; Nachtessen Fr. 9.50.
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie
unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
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Wiedikon Meniplan 29.06.-05.07. (KW 27)

Im Tiergarten

Tag Abend-Menu
Mo
29.06. Hart-Weichkdseteller mit gekochtem Ei

und Apfel-Karottensalat

Brot und Butter

Di
30.06.
Gotterspeise mit Vanille-Aprikosenkompott
serviert

Mi
01.07.

Café complet
Do
02.07.

Ké&setoast ,,Hawaii*
mit Raclettekdse, Schinken und Ananas
gemischter Salat
Fr
03.07.
Gebratener Crevelat
mit Senf und Brot
lauwarmer Kartoffelsalat

Sa
04.07.

Kirschenwdahe

mit halbgeschlagenem

Mandelrahm
So
05.07.

Café complet

Preise: Mittagessen Werktag Fr. 18.50; Mittagessen Sonn- und Feiertage Fr. 24.50; Nachtessen Fr. 9.50.
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie
unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



