
 

Preise: Mittagessen Montag – Samstag Fr. 19.50; Mittagessen Sonn- und Feiertage Fr. 29.50 

Preise inkl. 8,1 % MWST 

 

Menüplan 15.09.-21.09. (KW 38) 
 

Tag Mittags-Menü  Vegi-Menü  

 Menüsalat 
Mo  
15.09. Grünerbsensuppe 

 

Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce 

Rösti und Ofentomate 
 

Baumnussglace mit Caramelsauce 

Grünerbsensuppe 
 

Chili sin Carne 
(Mexikanisches Soyagehacktes 

mit Bohnen und Mais) 
Trockenreis und Guacamole 

 

Baunussglace mit Caramelsauce 
Di 

16.09. 
Broccolicremesuppe 

 

Schweinsgeschnetzeltes mit  
körniger Senfrahmsauce 
Spätzli und Blattspinat 

 

Berliner 

Broccolicremesuppe 
 

Kartoffelgratin mit  

Seitan, Wirsing und Kürbis 
 

Berliner 

Mi 
17.09. 

Gemüsesuppe Hausfrauen Art 
 

Pouletbrust Pizzaiolo 
(mit Tomate und Mozzarella 

überbacken) 
Nudeln und Zucchettigemüse 

 

Panna Cotta mit Blaubeersauce 

Gemüsesuppe Hausfrauen Art 
 

Momos mit Soyasauce 

(gefüllte Teigtaschen) 
Asia Glasnudelsalat 

 

Panna Cotta mit Blaubeersauce 

Do 

18.09. 
Karottencremesuppe 

 

Gefüllte Peperoni mit 

Lammgehacktem, Reis und Gemüse 
Minzejoghurt und Tomatensauce  

 

Moccacreme 

Karottencremesuppe 
 

Älpler Magronen 
Hausgemachtes Apfelmus 

 

Moccacreme 

Fr 
19.09. 

Parmesanschaumsuppe 
 

Rauchlachs-Avocado Tatar  
Gurkensalat 

 Folienkartoffel und Sauerrahmsauce 
 

Zitronenkuchen 

Parmesanschaumsuppe 
 

Tofugeschnetzeltes mit 
Steinpilzrahmsauce 

Gnocchi und Blumenkohl 
 

Zitronenkuchen 

Sa 

20.09. Rindsbouillon mit Flädli 
 

Rindfleischvogel mit Rotweinsauce 
Polenta und Rotkraut 

 

Apfelstreuselkuchen 

Gemüsebouillon mit Flädli 
 

Grünes Kichererbsen-Gemüsecurry 
Basmatireis 

 

Apfelstreuselkuchen 

So 
21.09. 

Rote Zwiebelsuppe mit Reibkäse 
 

Rindsentrecôte Englische Art  
Sauce Bearnaise 

Kartoffelgratin und grüne Bohnen 
 

Vermicelles 

Rote Zwiebelsuppe mit Reibkäse 
 

Ravioli gefüllt mit  
Eierschwämmli und Fontinakäse 
Peterlibutter und Broccoliröschen 

 

Vermicelles 
 

 

Wochenhit 
Inklusiv Menüsalat, Tagessuppe und Tagesdessert 

 
Crevetten, Cherrytomaten und Zucchetti mit Mascarponesauce und Reis 

 



 
  

Preis: Abendessen Fr. 9.50 

Preis inkl. 8,1 % MWST 

 

Menüplan 15.09.-21.09. (KW 38) 

) 
 Tag Abend-Menü 

 

Für den anderen «Gluscht» 
 

Mo  

15.09. 
Kürbiscremesuppe mit Apfel und Curry 

Nussbrot und Butter 
 

Waldorfsalat 

Bouillon mit Ei 
 

Tagessuppe 
 

Grilltoast Schinken-Käse 

Fischknusperli (4 Stk.)  
mit Tartarsauce 

 
 

Spaghetti Napoli 
 

Aprikosenwähe mit Rahmtöpfli 
 

Röstikroketten (5 Stk.) 
 

Pommes frites 
 

Gebratener Fleischkäse 
 

Bratwurst 
 

Paar Wienerli 
 

Spiegelei 
 

Birchermüesli 
 

Aufschnittauswahl 

 Bündner Salsiz 
Melone und Rohschinken 

 

Spargelcanapé 

Eiercanapé 
 

Gschwellti mit Chääs 
 

Menusalat 
 

Griessbrei 
 

Haferbrei 
 

Milchreis 

Früchtekompott 
 

Deklaration 
 

Kalb / CH 
 

Rind / CH, IRL 
 

Schwein / CH 
 

Poulet / CH 
 

Ente / FR 
 

Lamm / IRL 
 

Crevetten / nachhaltige Zucht 
Vietnam 

 

Fisch / wöchentliche Deklaration 
 

Brot und Backwaren / 
CH, DE, LI, FR 

 
Über Zutaten in unseren Gerichten, 

die Allergien oder Intoleranzen 

auslösen können, informieren Sie 

unsere Mitarbeitenden 

auf Anfrage gerne. 

Di 
16.09. 

Garnierter Eiersalat 

Laugenbrötli und Butter 
 

Zitronensorbet 

Mi 
17.09. 

Gebratene Butter-Griessschnitten 

Doppelrahm mit Ahornsirup 
 

Himbeerkompott 

Do 
18.09. 

Röstitoast überbacken mit  

Tomate und Mozzarella  
 

Grüner Salat mit Kürbiskernen 

Fr 
19.09. 

Steinpilzrisotto 

Geriebener Parmesan 
 

Aprikosenkompott 

Sa 
20.09. 

Fotzelschnitte mit Zimtzucker 

 
Zwetschgenkompott 

So 
21.09. 

Spaghetti Napoli 
Geriebener Parmesan 

 

Kleiner Früchtequark 

 


