
 

Preise: Mittagessen Montag – Samstag Fr. 19.50; Mittagessen Sonn- und Feiertage Fr. 29.50 

Preise inkl. 8,1 % MWST 

 

Menüplan 08.09.-14.09. (KW 37) 
 

Tag Mittags-Menü  Vegi-Menü  

 Menüsalat 
Mo  
08.09. Griesssuppe Leopold 

 

Spare Ribs mit Honigkruste 
Kartoffel- und Gurkensalat 

 

Ananassalat mit Maraschino 

Griesssuppe Leopold 
 

Linsen Dal 
Basmatireis und Blattspinat 

 

Ananassalat mit Maraschino 

Di 

09.09. Mille fanti  

(Italienische Weissbrotsuppe) 
 

«Spaghetti Plausch» 
 

Pistache Parfait 

Mille fanti  

(Italienische Weissbrotsuppe) 
 

«Spaghetti Plausch» 
 

Pistache Parfait  

Mi 
10.09. 

Zucchetticremesuppe 
 

Pouletgeschnetzeltes mit 
Cognacrahmsauce 

Gnocchi und Broccoli 
 

Zwetschgenstreuselkuchen  

Zucchetticremesuppe 
 

Caramellisierter Ziegenkäse  
Bratkartoffeln und Randengemüse 

 

Zwetschgenstreuselkuchen 

Do 

11.09. 
Rindsbouillon mit Backerbsen 

 

Rindshamburger im Sesambrötli 

Pommes frites und  
Karotten-Kabissalat 

 

Soft Ice (Vanille/Schokolade) 

Gemüsebouillon mit Backerbsen 
 

Vegi Stroganoff 
Polenta und Blumenkohl 

 

Soft Ice (Vanille/Schokolade) 

Fr 
12.09. 

Süsskartoffel-Ingwersuppe 
 

Gebratenes Forellenfilet 
Kaper-Peterlibutter 

Reis und Ratatouille 
 

Zitronenquark 

Süsskartoffel-Ingwersuppe 
 

Vegi Gehacktes mit Hörnli 

Hausgemachtes Apfelmus 
 

Zitronenquark 

Sa 
13.09. Borlottibohnen-Specksuppe 

 

Schweinswürstli mit Senf 
Salzkartoffeln und Sauerkraut 

 

Schokoladencreme 

Borlottibohnensuppe 
 

Ravioli gefüllt mit rotem Chicoree 
Mascarponesauce und Lauchjulienne 

 

Schokoladencreme 

So 

14.09. 
Tomatencremesuppe 

 

Schweinsfilet mit Morchelrahmsauce 
Breite Nudeln und glasierte Karotten 

 

«Heissi Liebi» 
(Vanilleglace mit warmen Beeren) 

Tomatencremesuppe 
 

Pizza Hawaii mit geräuchertem Tofu 
 

«Heissi Liebi» 

(Vanilleglace mit warmen Beeren) 

 

 

Wochenhit 
Inklusiv Menüsalat, Tagessuppe und Tagesdessert 

 
Schweinshaxe mit Rotweinsauce, Stock und Ofentomate 



 
  

Preis: Abendessen Fr. 9.50 

Preis inkl. 8,1 % MWST 

 

Menüplan 08.09.-14.09. (KW 37) 

) 
 Tag Abend-Menü 

 

Für den anderen «Gluscht» 
 

Mo  

08.09. Toast Hawaii 
 

oder 
 

Vegi Toast Hawaii 
 

Nüsslisalat mit Ei 

Bouillon mit Ei 
 

Tagessuppe 
 

Grilltoast Schinken-Käse 

Fischknusperli (4 Stk.)  
mit Tartarsauce 

 
 

Spaghetti Napoli 
 

Aprikosenwähe mit Rahmtöpfli 
 

Röstikroketten (5 Stk.) 
 

Pommes frites 
 

Gebratener Fleischkäse 
 

Bratwurst 
 

Paar Wienerli 
 

Spiegelei 
 

Birchermüesli 
 

Aufschnittauswahl 

 Bündner Salsiz 
Melone und Rohschinken 

 

Spargelcanapé 

Eiercanapé 
 

Gschwellti mit Chääs 
 

Menusalat 
 

Griessbrei 
 

Haferbrei 
 

Milchreis 

Früchtekompott 
 

Deklaration 
 

Kalb / CH 
 

Rind / CH, IRL 
 

Schwein / CH 
 

Poulet / CH 
 

Ente / FR 
 

Lamm / IRL 
 

Crevetten / nachhaltige Zucht 
Vietnam 

 

Fisch / wöchentliche Deklaration 
 

Brot und Backwaren / 
CH, DE, LI, FR 

 
Über Zutaten in unseren Gerichten, 

die Allergien oder Intoleranzen 

auslösen können, informieren Sie 

unsere Mitarbeitenden 

auf Anfrage gerne. 

Di 
09.09. Pizzoccheri della valtellina 

(Buchweizennudeln mit  
Kartoffeln und Wirsing) 

 
Birnenkompott 

Mi 
10.09. 

Zwetschgenwähe mit Rahm 
 

Vanilleglace 

Do 
11.09. Kalter Bratenteller mit Tartarsauce 

 

oder 
 

Griechischer Salat 
 

Olivenbrot und Butter 

Fr 
12.09. 

Mortadella mit Taleggiokäse 
 

oder 
 

Antipasti mit Mozzarella 
 

Brot und Butter 
 

Aprikosensorbet 

Sa 
13.09. 

Kaiserschmarrn 

 
Zwetschgenkompott 

So 
14.09. 

Kartoffelgratin mit Birne und Gorgonzola 

 
Randensalat 

 


